Schoko-Muffins mit Frischkase-Kokos-Fiillung

Zutaten
Teig

o 250g Mehl

o 25 TL Backpulver

e 0,5 TL Natron

¢ 3 EL Kakaopulver

e 1Ei

e 170g brauner Zucker
 80ml Ol

e 250g Buttermilch

Fiillung

e 100g Doppelrahm-Philadelphia
e 2 EL Zucker

e 1 Péckchen Vanillezucker

o 50g Kokosraspel

Dekoration

o Etwas Puderzucker

Zubereitung

Mehl, Backpulver, Natron und Kakaopulver mischen. Ei, Zucker und Ol schaumig schlagen, Buttermilch zufii-
gen, Mehl unterriihren.

Frischkase, Zucker, Vanillezucker und Kokosraspel verriithren.

Mutffin-Blech zur Hélfte mit Teig fiillen, je 1 TL Frischkdsemasse in die Mitte geben. Den restlichen Teig oben
drauf geben.

Bei 180°C (vorgeheizt) 25-30 Minuten backen.

Nach dem Backen und Auskiithlen mit Puderzucker bestreuen.
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